
 

 

 
 
 
 
 
 
 

FRESCO COCKTAIL SHOP  
 
 

Un piccolo gioiello sul lago di Como con luci soffuse e pareti di 
sasso. Non appena si entra al Fresco Cocktail Shop si viene subito 
trasportati indietro nel tempo, in un’atmosfera degli anni 30 in 
perfetto stile newyorkese. 
 
Questo è solo l’incipit. L’overture di una storia lunga 10 anni. 
 
Quando si parla del Fresco Cocktail Shop è come aprire le pagine 
di un libro, dove tutto è narrato per filo e per segno. Un luogo, 
non un locale dove ci passi solo una volta. Un luogo che 
scaturisce voglia di fare nuove esperienze. 
 
Il bancone è solo il primo passo, quello che ci accoglie appena 
entrati, ma prima di arrivare lì, i cocktail del Fresco fanno un 
lungo viaggio. 
 
Si parte dalla materia prima. Selezionata, voluta e trovata, 
proveniente da tutto il mondo. L’importante è che sia di prima 
scelta. 
 
Prosegue nel Laboratorio del Fresco il percorso delle materie 
prime. Si comincia a pensare, sperimentare, creare e ancora 
pensare. E’ da li che parte tutto, dalla voglia di fermarsi e 
restare da soli con i propri pensieri, senza fretta, aspettando 
che ci suggeriscano l’idea vincente sul prossimo cocktail.  
 
“Attesa, tempo, pazienza sono gli ingredienti fondamentali. 
 
Et voilà un’altra creatura del Fresco è pronta ed imbottigliata 
per essere “vissuta” in tutte le sue sfumature. I drink del Fresco 
somigliano sempre più ad un vino e al modo in cui lo si assapora 
ed esplora. Ecco perché alcuni di loro vengono serviti nel 
classico calice da vino. 
 
Altresì fondamentale per calibrare in maniera ottimale i sapori, 
il rapporto tra il cocktail e il ghiaccio. Quest’ultimo deve solo 
servire a mantenere la corretta temperatura, senza occultare o 
mascherare il suo gusto e il suo carattere. 
 
 



 

 

Tutti i drink creati nel laboratorio del Fresco Cocktail Shop sono 
esclusivi e introvabili. Dopo la loro preparazione, vengono 
imbottigliati, come si farebbe per un vino o un liquore e 
addirittura acquistati da altri locali. 
 
Questo la dice lunga sulle prerogative di altissimo livello che 
differenziano e caratterizzano il team che sta dietro a tutto. La 
cui distinzione di ruoli è fondamentale per la riuscita del 
risultato finale.  
 
Tutto questo è racchiuso nel mondo Fresco Cocktail Shop. Arte e 
cultura del saper miscelare e sfruttare le proprie conoscenze 
empiriche su materia prima, spezie, oli essenziali, erbe ed aromi. 
Ciascuno di questi elementi, come si fa in un laboratorio di arti 
e mestieri, trova la sua precisa espressione e utilizzo dopo un 
accurato studio su di essi, sulle loro caratteristiche e su come 
valorizzare per ottenere infine un “progetto”. 
Si perché i drink del Fresco non sono semplici cocktail, ma 
ciascuno di loro è un progetto che si realizza solo dopo aver 
impiegato lavoro, manualità, creatività e conoscenza. 
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